
Zugmeyer Chocolatier

4 Bd Agutte Sembat 38000 Grenoble

Tél : 04.76.46.32.40

Commande pour le :

PRODUIT QUANTITE
PRIX

UNITAIRE
MONTANT

4 PERS 26,00 €

6 PERS 32,00 €

8 PERS 38,00 €

12 PERS 56,00 €

4 PERS 32,00 €

6 PERS 39,00 €

8 PERS 45,00 €

12 PERS 62,00 €

4 PERS 32,00 €

6 PERS 39,00 €

8 PERS 45,00 €

12 PERS 62,00 €

4 PERS 32,00 €

6 PERS 39,00 €

8 PERS 45,00 €

12 PERS 62,00 €

4 PERS 32,00 €

6 PERS 39,00 €

8 PERS 45,00 €

12 PERS 62,00 €

4 PERS 32,00 €

6 PERS 39,00 €

8 PERS 45,00 €

12 PERS 62,00 €

4 PERS 32,00 €

6 PERS 39,00 €

8 PERS 45,00 €

12 PERS 62,00 €

4 PERS 30,00 €

6 PERS 36,00 €

8 PERS 42,00 €

10 PERS 56,00 €

4 PERS 30,00 €

6 PERS 36,00 €

8 PERS 42,00 €

10 PERS 56,00 €

4 PERS 30,00 €

6 PERS 36,00 €

8 PERS 42,00 €

10 PERS 56,00 €

4 PERS 30,00 €

6 PERS 36,00 €

8 PERS 42,00 €

10 PERS 56,00 €

4 PERS 30,00 €

6 PERS 36,00 €

8 PERS 42,00 €

10 PERS 56,00 €

Base meringue, glace au chocolat aux perles craquantes / sorbet 

mandarine Impériale, recouvert d'une meringue, le tout nappé Chantilly

Dessert glacé : Vacherin aux Fruits exotiques

Base meringue, sorbet aux fruits exotiques (Passion-Mangue- Ananas) 

recouvert d'une meringue, le tout nappé Chantilly

Dessert glacé : Vacherin Chartreuse

Base meringue, glace charteuse, recouvert d'une meringue, le tout nappé 

Chantilly

Dessert glacé : Vacherin Vanille / Framboise

Base meringue, galce vanille de Bourbon / sorbet framboises, recouvert 

d'une meringue, le tout nappé de Chantilly

Dessert glacé : Vacherin aux Marrons / Brisures de marrons

Base meringue, glace aux marrons et brisures de marrons, recouvert 

d'une meringue, le tout nappé de Chantilly

Dessert glacé : Vacherin Chocolat / Mandarine impériale

Intérieur crème mousseline aux marrons et brisures de marrons sur une 

base biscuit. L'ensemble glaçage miroir au chocolat noir.

Bûche de Noël au chocolat & feuilletine : Victoria

Intérieur crème fouettée au chocolat sur base praliné

nougatine, le tout poudré cacao. Peut être accompagnée de nos glaces ou 

sorbets disponibles en magasin fabrication maison.

Bûche de Noël : 2 chocolats Le Duo

Intérieur biscuit chocolats noir, crème montée chocolat au lait le tout 

glaçage miroir chocolat noir.

Bûche de Noël : chocolat & crème brûlée

Intérieur crème brûlée entre 2 couches de ganache chocolat

noir  sur une base biscuit. L'ensemble glaçage miroir au chocolat noir. Peut 

être accompagnée de nos glaces ou sorbets disponibles en magasin 

fabrication maison.

Bûche de Noël : chocolat & mousse à l'orange

Intérieur mousse à l'orange sur base ganache chocolat, le tout

sur base biscuit. L'ensemble glaçage miroir au chocolat noir. Peut être 

accompagnée de nos sorbets et glace fabrication

maison.

Bûche de Noël : marrons et brisure de marrons

NOM DU CLIENT :

Entremets au chocolat : Le Zug

Intérieur chocolat ganache sur une base biscuit, le tout glacé chocolat noir 

amer. Peut être accompagné de nos glaces ou sorbets disponibles en 

magasin fabrication maison.

Bûche de Noël : chocolat - Chartreuse Verte

Intérieur fine base crème d'amandes-Noix du Dauphiné en alternance 

avec 2 couches de chocolat ganache Chartreuse, glaçage miroir chocolat 

noir ; décoré de Noix caramélisées.


